MENU RESTAURANT
POZNAN ZA POL CENY

Satatka z pieczonym kurczakiem zagrodowym, smazong sardela,
sosem aioli, konfiturg z boczku i chipsem z sera Emilgrana

Salad with roasted farmstead chicken, fried anchovy,

aioli sauce, bacon jam and chips of Emilgrana cheese

150G /50G/34 PLN/

Krem z pieczonej dyni i batatoéw z korzennymi prazynkami

Cream of roasted pumpkin with spicy crisps

200 ML/ 24 PLN/

Smazony kurczak z ziemniakami, brukselka, purée z moreli,

prazonymi pistacjami i jus’em rozmarynowym

Fried chicken served with potatoes, Brussel sprouts,

apricot purée, roasted pistachios and rosemary jus

170G /120 G/ 43 PLN/

Burger na buraczanym hummusie z satatka z kiszonego ogérka, cebuli i kopru
Burger on beetroot hummus with pickled cucumber, onion and dill salad
150G /100 G/ 34 PLN/

Créme brilée z galaretka jabtkowg i morelami

Creme br(lée with apple jelly and apricots

140G/ 22 PLN/

Blok czekoladowy ze stonym toffi i domowag konfiturg z porzeczki

Chocolate block with salty toffee and homemade currant jam
160 G/ 19 PLN/
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